
PORTAFOLIO
M E N Ú  B O D A S  Y  E V E N T O S



C O N E X I Ó N
N A T U R A L

01.



Ofrecemos ocho menús diferentes incluyendo 
menú vegetar iano, puedes elegir entre cena 
servida a la mesa o cena esti lo buf fet y 
amplia var iedad de l icores para su elección.

M E N Ú  T I P O  B U F F E T
Y  P L ATO  A  L A  M E S A
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  $ 31.000

$ 28.000

$ 27.000

$ 26.000

1 - 100

101 - 150 

151 - 200 

+ 201 

PAX PRECIO

   $ 27.000

$ 25.000

$ 24.000

$ 23.000 

1 - 100

101 - 150 

151 - 200 

+ 201 

PAX PRECIO

1 - 100

101 - 150 

151 - 200 

+ 201 

PAX PRECIO

 $ 33.000

$ 31.000

$ 30.000

$ 29.000

NUESTROS DESAYUNOS

Granola, f rutas, yogur t, 
smoothies e infusiones.

De s ay u n o
L IGHT

Huevos al gusto, jugo de 
naranja, café, té o chocolate, 
var iedades de pan y frutas.

De s ay u n o
AMERICANO
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Arepa de huevo, car ibañolas
jugos, cayeye, bol lo y 
huevos.

T Í P IC O
COSTEÑO

$ 34.000

$ 32.000

$ 31.000

$ 30.000

$ 30.000

$ 28.000

$ 27.000

$ 26.000

$ 38.000

$ 36.000

$ 35.000

$ 34.000
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NUESTROS MENÚS

Ent rada

P lato  fuer te

Post re

Chips de plátano con pulpo a la parr i l la o 
langostinos al coco.

Fi let mignon Mamancana o f i lete de róbalo 
en salsa de mariscos mediterránea.

Seleccionar un postre en la categoría de 
Postres.

OP C IÓN
UNO

1 - 100

101 - 150 

151 - 200 

+ 201 

PAX

 $ 130.000

$ 125.000

$ 121.000

$ 117.000

PRECIO

$ 147.000

$ 141.000

$ 137.000

$ 132.000



OP C IÓN
DOS

OP C IÓN
TRES

ENTRADA

PLATO FUERTE

POSTRE

Milhoja de papa o causa de champiñones y quinoa 
con pesto.

Lomo de cerdo con chutney de mango o suprema 
de pol lo con salsa de f inas hierbas.

Seleccionar un postre en la categoría de Postres.

ENTRADA

PLATO FUERTE

POSTRE

Ceviche de chicharrón o ceviche de camarones.

Medal lones de lomo f ino al queso azul o f i lete de 
róbalo y chutney de carambolo.

Seleccionar un postre en la categoría de Postres.

1 - 100

101 - 150 

151 - 200 

+ 201 

PAX

$ 88.000

$ 86.000

$ 84.000

$ 80.000

PRECIO

1 - 100

101 - 150 

151 - 200 

+ 201 

PAX

 $ 120.000 

$ 116.000 

$ 112.000 

$ 110.000

PRECIO

$ 100.000

$   97.000

$   95.000

$   90.000

$ 136.000

$ 131.000

$ 127.000

$ 124.000



OP C IÓN
CUATRO

OP C IÓN
CINCO

ENTRADA

PLATO FUERTE

POSTRE

Ceviche de corvina o mix de mariscos y leche de 
coco.

Medal lones de lomo con pesto Mamancana o 
salmón en salsa de maracuyá.

Seleccionar un postre en la categoría de Postres.

ENTRADA

PLATO FUERTE

POSTRE

Chips de plátano con suero costeño, hogao y 
guacamole.  O croquetas de guineo rel lenas de 
queso.

Costi l las de cerdo con jengibre y tamarindo o 
suprema de pol lo con albahaca, tomate y queso 
mozarel la.

Seleccionar un postre en la categoría de Postres.

1 - 100

101 - 150 

151 - 200 

+ 201 

PAX

$ 119.000 

$ 117.000 

$ 115.000 

$ 113.000

PRECIO

1 - 100

101 - 150 

151 - 200 

+ 201 

PAX

$ 82.000 

$ 80.000 

$ 78.000 

$ 76.000

PRECIO

$ 135.000

$ 132.000

$ 130.000

$ 128.000

$   93.000

$   90.000

$   88.000

$   86.000



Ent rada

P lato  fuer te

Post re

Ceviche de pulpo o cóctel de camarones con 
chips de yuca.

Pargo fr i to / Posta negra

Seleccionar un postre en la categoría de Postres.

OP C IÓN
SEIS

1 - 100

101 - 150 

151 - 200 

+ 201 

PAX

$ 123.000 

$ 121.000 

$ 119.000 

$ 117.000

PRECIO

$   140.000

$   137.000

$   135.000

$   132.000



OP C IÓN
S IETE

ENTRADA

PLATO FUERTE

POSTRE

Ceviche de salmón con langostinos salteados al 
aj i l lo y aguacate o langostinos apanados con 
parmessano.

Pechuga de pol lo al l imón con tocineta o solomito 
a la pimienta.

Seleccionar un postre en la categoría de Postres.

OP C IÓN
VEGETARIANA

ENTRADA

PLATO FUERTE

POSTRE

Ceviche de mango o causa de champiñones y quinoa.

Rol los de berenjena rel lenos de hummus, o pimentón 
rel leno de col i f lor.

Seleccionar un postre en la categoría de Postres.

1 - 100

101 - 150 

151 - 200 

+ 201 

PAX

 $ 119.000 

$ 117.000 

$ 115.000 

$ 113.000

PRECIO

1 - 100

101 - 150 

151 - 200 

+ 201 

PAX

 $ 75.000

$ 73.000

$ 71.000

$ 69.000

PRECIO

$ 134.000

$ 132.000

$ 130.000

$ 128.000

$ 85.000

$ 83.000

$ 80.000

$ 78.000



ACOMPAÑAMIENTOS Y PASABOCAS

PA S A B O C A S

1 - 100

101 - 150 

151 - 200 

+ 201 

PAX PRECIO

   $ 5.000

$ 4.000

$ 3.900

$ 3.700 

1 - 100

101 - 150 

151 - 200 

+ 201 

PAX PRECIO

  $ 6.500 

$ 6.000 

$ 5.700 

$ 5.500

1 - 100

101 - 150 

151 - 200 

+ 201 

PAX PRECIO

  $ 14.000 

$ 12.000 

$ 10.000 

$ 9.000

Langostinos encocados.

Deditos de róbalo.

Shot ceviche de mango.

Shot cóctel de camarón.

Crostini de atún.

Mini hamburguesas.

Croquetas de guineo.

Croquetas de yuca.

Chips de platano (con hogao, 

suero costeño o guacamole).

Deditos de queso.

Empanaditas de carne o queso.

Var iedad de bol los.

Arepita de huevo.

Carimañolas de carne o queso.

Kibbes.

*Cada opción incluye 2 acompañamientos

AC OM PA ÑA M I E N TO S
Arroz con coco

Arroz almendrado

Puré de papa con jengibre y ajo

Cayeye

Patacones

Puré de ñame

Papitas cr iol las con romero y ajo

Vegetales al aj i l lo

Ensalada césar

Ensalada fresca

Mini pinchos de fruta (Kiwi, 

f resa, piña, mango).

Piñas asadas con romero y 

tocineta.

Mini Caprese.

Champiñones al aj i l lo.



NUESTROS MENÚS

Dedos de pol lo apanados y acompañados de  
papas a la francesa.

Dedos de pescado apanados y acompañados 
de  papas a la francesa.

$ 26.000

Cordon blue baby apanado y acompañados 
de  papas a la francesa.

$ 25.000

Pollo en salsa de ochuvas + un 
acompañamiento.

$ 30.000

Cerdo en salsa bbq + un 
acompañamiento.

$ 29.000

Arroz con pol lo y ensalada.

$ 28.000

M E N Ú
INFANTIL

M E N Ú
PROVEEDORES

$ 25.000



CONSIDERACIONES

I NC LU Y E

C ON S I DE RAC ION E S

Menaje standar (vaj i l la, cuber ter ía, cr istaler ía)  

Mobi l iar io: 

 Si l las de ratán: 70 Si l las 

 Mesas de Ratán y v idr io : 21 Mesas (4    

 mesas de 6 puestos y 17 mesas de 4    

 puestos).

 Mesones rústicos : 6  Mesones 

Protocolo de servicio: Meseros, bar tenders, 

aux. de barra (dependiendo del número de 

invitados).

Estos precios son para servicios de Buf fet y 

plato a la mesa.

La capacidad instalada del restaurante es 

hasta el número de mesas y si l las que 

mencionamos previamente, de ahí en 

adelante el mobi l iar io adicional debe ser 

contratado por el cl iente.

El t ipo buf fet es a par tir de 80 personas. 



C O N E X I Ó N
e x q u i s i t a

02.



Acompaña tu evento de exquisitos postres 
que hemos creado para que cada momento 
que vivas en Mamancana sea el más dulce y 
del ic ioso.

M E S A  DE  DU LC E S
Y  P O S T RE S
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www.mamancana.co

TORTAS

TORTA S  
PA RA  C OM PA RT I R

Naked Cakes

Vaini l la

Zanahoria 

Naranja, amapola
y cranberr ies

½ l ibra      1 l ibra

Pudín

Red velvet

Choconutel la

Oreo

½ l ibra      1 l ibra

$ 105.000

$ 105.000

$ 135.000

$ 165.000

$ 185.000

$ 205.000

$ 125.000

$ 155.000

$ 135.000

8 - 10

8 - 10

8 - 10

$ 185.000

$ 245.000

$ 205.000

Tor ta Negra

Envinada

*Pregunta por nuestras opciones con f lores comestibles 
(sujeto a disponibilidad y cambios de precios según lo 
elejido) 

        1 l ibra

$ 335.000

Tar ta letas Famil iares

(Base de har ina de a lmendras)

Apple crumble

Maracuyá

Limón

Porciones    1 l ibra

$ 150.000

$ 150.000

$ 150.000

$ 119.000 $ 187.000

$ 119.000 $ 210.000

$ 153.000 $ 232.000

$ 142.000 $ 210.000

$ 176.000 $ 277.000

$ 153.000 $ 232.000

$ 379.000

$ 170.000

$ 170.000

$ 170.000



P O S T RE S

Precio Unidad:

Mini mi lhoja.

Mini donuts.

Mini brownie.

Mini tres leches.

Mini tres leches de coco.

Mini cake de red velvet.

Mini cake de zanahoria. 

Mini cake choconutel la.

Mini cake de vaini l la rosé con f lor.

Mini cake de naranja, amapola y 

cranberr ies.

Mini cake de vaini l la con arequipe 

y spr inkles.

Mini marble cake con gal leta 

chocolate belga.

•

•

•

•

•

•

•

•

•

•

•

•

•

•

•

•

•

•

•

•

•

•

•

•

•

•

•

•

•

Mini tar taleta de chocolate 

equator ia l le valrhona.

Mini tar taleta de chocolate belga 

con frambuesa.

Mini tar taleta de alegr ía (coco y milo 

con cremoso de mango).

Mini cheescake de fresa.

Mini cheescake de maracuyá con 

uchuva.

Mini cheescake horneado de frutos 

rojos. 

Mini cheescake de guayaba con 

arequipe.

Mini pie de manzana.

Mini pie de l imón.

Mini pie de nueces.

Trufa chocolate blanco con 

crocante.

Trufa de chocolate.  

Crumble cremoso de maracuyá. 

Napoleón con nueces. 

Esfera de chocolate con frutos 

rojos.

Musse de mango con fruto rojos y 

cocada de piña. 

Musse de caramelo con almendras y 

mini al fajor. 

$ 10.400
* Mínimo 20 Unidades por sabor.

* Pregunta por nuestras opciones minis sin 

gluten. (A base de har ina de almendras y 

endulzados con stevia). 

*sujeto a cambios de precios. 



AGUA

HIELO

GASEOSA

H I DRATAC IÓN  
I L I M I TA DA

P O R  P E R S O N A

$ 15.000

*Todos los precios mencionados en este 
portafolio no incluyen  I.V.A impoconsumo



Email:    luciana@mamancana.co

     karen@mamancana.co

S A N TA  M A RTA ,  M AGDA LE NA
C OLOM B I A

Contacto:  +57 (317) 893 4044

     +57 (317) 220 8020

@mamancana

@mamancanaweddings

mamancana.pr ivategamereserve

www.mamancana.co

RRSS

     eventos@mamancana.co


